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CO2 Continuous Freezers

Capacidad de 50 1/h a 4400 | /h con 100% de overrun.
Capacité de 50 I/h & 4400 | /h au 100% de foisonnement.
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Motores accionados por
inverters

Moteurs entrainés par des
invertisseurs

Control de las operaciones
0% electrénico

Confrole es opérations
100% électronique

Soluciones innovadoras

Solutions innovantes

“TEKNOICE

|CE CREAM MACHINES

You have the idea, we make it cool.



¢POR QUE CO2?
POURQUOI CO22

Eco-friendly:
Practicamente nulo efecto sobre el calentamiento global
Zéro appauvrissement de la couche d'ozone

Mejor calidad de helado
Meilleure qualité de la glace

Reduce tiempo de endurecimiento
Réduit le temps de durcissement

Ahorro de energia:  Economie d'énergie:
refrigerante de réfrigérant a haut
alta eficiencia rendement




MUCHAS OPCIONES,
UN SOLO OBJETIVO

Todos los TEKNOFREEZE
son estudiados para
garantizar el mejor
resultado segin
necesidades
y prioridades.

Tous les Teknofreeze
ont été étudiés
pour garantir

le résultat le meilleur

selon les besoins

et priorités

BEAUCOUP D'’OPTIONS
UN SEUL OBJECTIF



Capacidad de 1x700 I/h a 2x2000 I/h
Capacité de 1x700 I/h a 2x2000 I/h

Bombas de 16bulos
de extraciéon

Pompe a lobes A
sortie glace

Disponibile también con doble bomba de |'
extracién de lébulos para una mayor \
precision - Disponible aussi avec double &
pompe d’extraction pour une répartition

plus précise

Bomba de Iébulos de
entrada de mezcla

Pompe a lobes
entrée mix

Amplio rango de recetas gracias a
las bombas de 16bulos: admiten fibra,
semillas y otras pequefias inclusiones

BOMBAS DE LOBULOS
POMPE A LOBES

Elargie la gamme de recettes grdce

aux pompes d lobes: plus de liberté

dans [l'utilisation de fibres, graines,
petites inclusions
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boMe gabor!
Double savem!'

5 QuT

* Motores accionados por inverter estandar
* Mantencién reducida al minimo
* Cumplimiento de los mds altos
estdndares sanitarios e higiénicos
* Fécil de limpiar
* Garantia de 24 meses en el cuerpo de
la bomba

* Moteurs guidés par inverseur de série
* Maintenance réduite au minimum
* Répond aux normes sanitaires et
d’hygiéne les plus élevées
* Facile & nettoyer
* Garantie de 24 mois sur le corps
de la pompe




100% SOFTWARE DESARROLLADO INTERNAMENTE
100% LOGICIEL DEVELOPPE EN INTERNE

Recipe TEST2
Language English

' Texnoce |
o |

User Teknoice

) | Disponible en 14 idiomas!

- Disponible en 14 langues!
— |l S tf:-l:l::dmp 75.0
o = = - l
L =) = 100
T o = Almacena hasta 100 recetas
1000 — | 1000 — = +4.0 3 ) .
= = = Enregistre jusqu’a 100 recettes
1.2 e -5.0
E g 0.0 bar
0.0 bar
1000.0 | L/h % 23.0 Nm
1A bar
A A A 1.3 bar
on oN ON ON
Automatic cycle Automatic
Vv v v - - -
Fn ‘

Control del funcionamiento y posibilidad de calibrar
los pardmetros mds importantes:

Contréle de toutes les opérations et réglages des

INTERACTIVO paramétres principaux:

INTERACTIF * temperatura del helado - température de la glace

v * refrigeracion - réfrigération
*  bomba de mezcla y de extraccién - pompes mélange et

d’extraction
* overrun - foisonnement

Control de la mezcla utilizada con posibilidad de célculo del remanente en la tina
Visualisation du mélange pompé et de la quantité résidue dans la cuve

Vdlvula de expansién controlada electrénicamente desde el PLC y con posibilidad
de memorizar los pardmetros en la receta

Vanne d’expansion électrique gérée par le logiciel, avec possibilité de mémorisation des réglages
dans la recette

Todos los congeladores CO2 deben ser
conectados a una unidad central de
refrigaracién

A

CENTRALIZADOS
CENTRALISE Tous les freezers CO2 doivent

se connecter a une centrale de
“‘\ réfrigération Gloignée




TEKNOFREEZE TF1X700 | TF2X700 |TF1x1000|TF2x1000|TF1x2000|TF2x2000

~
E:gj 50 Iy 700 |700+700| 1000 |1000+1000] 2000 |2000+2000]
rrmrm——— X
procuccion minima | f /l,) 50 50 + 50 50 50 + 50 200 200 + 200
> + <
ltai -
XZIIZIeee;f:::rrd 400 V, 50 Hz, 3 fases/phases
— # <
as refrigerante
\qu réfrigérant + R744 / co2 )
(quacidqd frigorifera requerida 17 Y 34 Y 26 Y 52 Y 59 Y 104 )
_ Capacité frigorifique demandée (kw)# 4 4 4+ + 4+ )
(“*Potencia elédirica instalada tot 54 95 1.6 2190 116 2190 )
| Puissance électrique tot installée (kw)* ! + ! + ! + ! + ! + ! )
Dlmen5|ones netas (I/w/h) )
\Dimensions nettes (I/w/h) 1770/700/2080#1770/700/2080#1 800/700/2080#1 800/700/2080#2270/700/2080#2270/700/2080
(*Peso neto h
. 690 kg 870 kg 780 kg 1100 kg 1270 kg 1800 kg
. Po'ds net AL I\ A\ N\ N\ AN\ J

* Los datos pueden variar en la opcién de doble bomba de extracién a Iébulos - Les données peuvent changer
dans le cas des doubles pompes d’extraction

Todos los modelos son disponibiles con doble bomba de extracién a lI6bulos - Tous les modéles sont disponibles
avec double pompe a lobes d’extraction

Importante: todas las especificaciones hacen referencia al uso de una receta estdndar con al menos 35% de
sélidos totales, al 100% de overrun y con una temperatura de la mezcla en ingreso de +4°C.
Important: toutes les données techniques sont liées & I'utilisation d’une recette standard avec au moin 35% de
résidus secs, 100% de foisonnement et une température d’entrée du mélange de +4°C.

TODA LA LINEA TEKNOFREEZE SIGUE NORMATIVA CEE - MAQUINAS LISTAS PARA SU USO - KIT REPUESTOS ESTA'NDAR INCLUIDO
TOUTE LA GAMME DE MACHINES TEKNOFREEZE EST CONFORME AUX NORMES C.E. — PRETE A L'UTILISATION - PIECES DETACHEES STANDARD INCLUSES

Todos los datos y dibujos técnicos, las fotografias, las ilustraciones y las afirmaciones reportadas en la presente publicacién son a titulo informativo general
y pueden ser sujetas a cambios sin previo aviso. Todos los datos y dibujos técnicos son propiedad exclusiva de TEKNOICE y estd por lo tanto prohibido el uso no autorizado.
Toutes les données et plans techniques, images, illustrations et déclarations contenus dans cette publication sont des informations générales et peuvent étre
modifiées sans préavis. Toutes les données et plans techniques sont propriété exclusive de TEKNOICE et par conséquent, toute utilisation non autorisée est interdite.

www.teknoice.com

support@teknoice.com
teknoice @teknoice.com

Via Lazio, 37 - 20090
Buccinasco (Milan) ltaly
Tel. +39-02-488.676.1




